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ZvnonreiiLorar LAGER 3

Ligera y fresca, muy suave, ideal para los que se inician,

sin filtrar, muy baja de amargor. Para mas de una...

Servir entre: 42 y 62C
Indice de amargor: 25
Color: 15 EBC
Alcohol: 4,8%

ESTILO KELLERBIER
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Cerveza lager sin filtrar.

Fresca y maltosa, con
un leve toque de lupulo
noble aleman.

Cerveza de estilo Kellerbier,

literalmente cerveza que viene directa

de la bodega, pasa por un contenedor
de enfriamiento y va directa para

consumo. Puede contener sedimentos.

Fermentacion baja y poco lupulada.



KM PALE ALE ‘

Nivel medio de amargor, con un gusto afrutado y una

personalidad que la hace caracteristica.

Servir entre: 42y 62C
Indice de amargor: 25
Color: 13 EBC
Alcohol: 4,8%

ESTILO PALE ALE

ALCOHOL Y

CUERPO K %
AMARGOR Y %
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Cerveza suave y equilibrada,
con matices aromaticos
obtenidos de la combinacién
de ldpulos americanos y

alemanes y una cuidada

seleccion de maltas.

Cerveza estilo Pale Ale, que es un subtipo de
cerveza ale obtenida mediante fermentacion
templada empleando principalmente una
variedad concreta de malta conocida como
malta clara.

Lupulada y de alta fermentacion.



W » ABADIA

Tiene un toque de fruta tropical, con un cuerpo muy ligero
y con un amargor mas elevado.

Servir entre: 42y 62C
Y Cerveza tipo IPA, con

indice de amargor: 25 un potente aroma

Color: 15 EBC citrico y tropical gracias
a la combinacién de

Alcohol: 5,4%
ESTILO INDIAN PALE ALE

lGpulos aromaticos.

ALCOHOL Y%

CUERPO

AMARGOR K Xk

s T
Tiene un color dorado, un cuerpo ligeroy

es muy refrescante, con un leve toque de
amargor al final del trago.

Fermentacion alta y muy lupulada.
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AlBAPiA

Sorprende por un sabor sedoso y acaramelado, con

cuerpo y un nivel medio de amargor.

Servir entre: 82

Indice de amargor: 20
Color: 40 EBC
Alcohol: 6,1%

ESTILO DOBLE BELGA

ALCOHOL Y %%
CUERPO Yk Kk

AMARGOR %

Cerveza de Abadia,
con los caracteristicos r
perfiles de una doble :
Belga, y una especial
suavidad y ligereza
que invitan a repetir.

De color ambar rojizo y espuma cremosa y
persistente, en nariz predominan los toques
florales propios de la levadura belga, con un

suave matiz de cereza. En boca se presenta con
cuerpo medio y carbonatacion suave, con un
retrogusto dulce de las maltas caramelizadas.
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PATATAS FRITAS: Rellenamos de patatas el cuenco y cogemos el
biberon de alifio en cocina pequefia y ponemos un poco.

CREMA ABADIA: Con una cuchara sopera se rellena el cuenco hasta la
mitad y se acompana de 4 picos y un poco de perejil.

ACEITUNAS PICANTES: Se ponen en el cuenco unas 6-7 aceitunas
junto con dos palillos largos.

APERITIVOS

QUESO MANCHEGO Y MEMBRILLO: Se colocan en el cuenco 9 dados
de queso y 3 de membrillo, y acompafiamos con dos palillos largos.
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1| Ziewnaneiidna | /\I7 1~ PATATAS FRITAS ALINADAS

Por las caracteristicas de nuestra lager, sin filtrar y fresca, junto con
la sensacién/sabor SALADO de las patatas alifiadas se LIMPIARA
nuestro paladar con cada sorbo, volviendo a empezar en cada acto.

2 gw PALE ALE- CREMA ABADIA

Tanto las maltas como los lGpulos empleados y la crema abadia
tienen mucha personalidad, ambos se ven EQUILIBRADOS por un
sensacion/sabor especiado y fresco de la crema abadia y el
amargor de los ltpulos.

3| ZiewsareciZevar \PA- ACEITUNAS PICANTES

El amargor del lGpulo es ligero con un aroma citrico, y la
sensacion/sabor PICANTE de la aceituna (Tipico mexicano) se
equilibra y reduce la intensidad del picante y del amargor sin dejar
de degustar cada unos de ellos.

4 gw SANTO TOME- QUESO Y MEMBRILLO

Aqui el resultado es de AFINIDAD. La intensidad de las maltas
tostadas con un toque dulce y el intenso sabor GRASO del queso
manchego con un toque dulce de membrillo. Encontramos una

afinidad de INTENSIDADES.
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CARTA DE ALERGENOS - MARIDAJE DEGUSTACION CERVEZAS - CERVECERIA LA ABADIA
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CARTA
ALERGENOS 7"

SULFITOS / DIOX. AZUFRE (33

CRUSTACEOS
HUEVOS / DERIV.
PESCADO
CACAHUETES
LECHE / DERIV
FRUTOS SECOS
MOSTAZA
SESAMO
ALTRAMUCES
MOLUSCOS

7

PATATAS ALINADAS

QUESO Y MEMBRILLO

CREMA DE ATUN

ACEITUNAS

POR LAS CARACTERISTICAS DE NUESTRO ESTABLECIMIENTO, NO PODEMOS GARANTIZAR LA NO TRAZABILIDAD ENTRE ALERGENOS

LOS PRODUCTOS QUE PUEDEN CONTENER TRAZAS DE: @ @ 6 @ @

Cerveceria La Abadia - Grupo Vive Toledo
C/ Nunez de Arce, 3, 45001 Toledo




